
Menu Restaurant Samedi  

Samedi 30 septembre 2023 de 11h30 à 13h30  
 

Formule Orchestre :.………………….…………………………… 13 €  
 

Entrée / Plat / Garniture à volonté / Fromage / Dessert / Pain individuel  
 

Formule Duo : …………………………………..…………….…………8 €  
 
• Soit Entrée / Plat / Garniture à volonté / Pain individuel  
• Soit Plat / Garniture à volonté/ Desserts / Pain individuel  

 

Boissons :  
• Vin 37cl ………………………………..………………………………………..…………6.50 €  
• Bière Locale 33cl………………………………………...…………………………..3.80 € 
• Sodas……………………………………………………………………….…….2.00 € 

 
 

Entrée au choix :  
• Assiette charcutière locale : Pâté en croute/ Jambon cru / Rosette 

(Cornichons et beurre)  
• Salade de crudités, verrine de courgettes râpées/betteraves/sucrine/

melon  
• Terrine de poisson maison sauce Baltique (vodka/alcool)  

Plat principal au choix :  
• Sauté de veau façon marengo  
• Poisson frais coulis de poivron 
• Risotto de légumes frais locaux (végétarien)  

Garniture au choix :  
• Tian de légumes frais ( aubergine, poivron, tomate et courgette)/ Frites  

Fromage : 
• trilogie de fromages et pousse d’épinard. (micro beurre et vinaigrette)  

Dessert au choix :  
• Tiramisu aux fruits rouges 
• Salade de fruits frais  
• Crème brûlée au pain d’épices 
• Corbeille de fruits de saison  



 

Menu Restaurant Dimanche 
Dimanche 1 octobre 2023 de 11h30 à 13h30  

 

Formule Orchestre :.………………….…………………………… 13 €  
 

Entrée / Plat / Garniture à volonté / Fromage / Dessert / Pain individuel  
 

Formule Duo : …………………………………..…………….…………8 €  
 
• Soit Entrée / Plat / Garniture à volonté / Pain individuel  
• Soit Plat / Garniture à volonté/ Desserts / Pain individuel  

 

Boissons :  
• Sodas………………………………………………………………………...….2.00 € 

• Vin 37cl ………………………………..………………………………………..….……..6.50€  
• Bière Locale 33cl………………………………………...………………………….3.80 €  

 

Entrée au choix :  
• Salade de magret fumé/cantal AOP/confiture de cerise 

noires 
• Assiette du maraicher: Tomate d’Antan et chips de parmesan  
• Bruschetta de saumon fumé, crème émulsionnée au basilic  

Plat principal au choix :  
• Poulet d’Ancenis Label Rouge sauce Poulette  
• Coulibiac de saumon au beurre Nantais  
• Quiche chèvre/Miel/Noix et épinards  

Garniture au choix :  
• Poêlée de carottes/champignons et chou romanesco et/ou pommes de 

terre grenailles locales  

Fromage :  
• trilogie de fromages et pousses d’épinard. (avec beurre et vinaigrette)  

Dessert au choix :  
• Tarte tatin  
• Salade de fruits frais  
• Mousse chocolat blanc aux pêches caramélisées 
• Corbeille de fruits de saison  



 Cafétéria  
Samedi et Dimanche 

Samedi 29 septembre 2023 de 8h30 à 17h00 
Dimanche 1 octobre 2023 de 8h30 à 16h30  

 

Formules au choix :  
 

• La Sonate : Café ou Thé (carré de chocolat) + gaufre 

                         2,50 €  
• Le Concerto : Café ou Thé (carré de chocolat)  
      + part de gâteau  

                              3,00 € 
 

Formule au détail :  
 

• Café, Thé (carré de chocolat)…………………..……..………..1,50 € 
  

• Gaufre Liégeoise………………………...………………………..……1,50 € 
 

• Part de gâteau (Fait Maison)……………………….………….2,00 € 
 

• Eau 50cl ……………………………………………………………..………1,00 € 
 

• Eau citronnée 50cl …………………………………………….………1,50 € 
  


